
 

 

 

         

                 

～図書室にはこんな本があります～ 

Ｎｏ. １２６ 

 

★利用者からの質問をもとに昭和館図書室の資料をご紹介します。 

（書名の後の（ ）の数字は請求記号です。） 

 
問） 祖父は､歩兵第２１９連隊、ニューギニアのトコベイ島で亡くなりました。どん

な様子だったのか調べたい。 
 

答） 「歩兵第２１９連隊」をキーワードとして検索してみます。 

     図書 → ことばから調べる → 歩兵第２１９連隊 ⇒ ７件 

    「トコベイ島」でも検索してみます。 

   図書 → ことばから調べる → トコベイ島 ⇒ ２件 

    「歩兵第２１９連隊」を図書名でも検索してみます。 

     図書 → タイトルから調べる → 歩兵第２１９連隊 ⇒ ３件 

『轍』 (396.5/W12) 閉架書庫 

『小さな戦史』 (396.5/Ka45/1) 閉架書庫 

『小さな戦史 続』 (396.5/Ka45/2) 閉架書庫 

『目で見る聯隊』 (396.5/Ｓa25) 閉架書庫 

『札幌歩兵第二十五聯隊誌』 (396.5/Ｔa33) 閉架書庫 

       

 部隊略歴及び戦闘状況についてはデジタル図書から調べることができます。 

デジタル資料→デジタル図書から探す→陸･海軍部隊略歴→部隊名選択→内容を見る 

デジタル資料→デジタル図書から探す→戦史叢書→第２２巻西部ﾆｭｰｷﾞﾆｱ→内容を見る 

デジタル資料→デジタル図書から探す→戦史叢書→第２３巻豪北方面→内容を見る 

 

図書室には、書棚に並んでいる図書以外にもたくさんあります。 

検索端末を使って、読みたい本を探してみてください。 

操作方法等、カウンター職員までお気軽にお問い合わせください。 

 

 

 



○ 玉蜀黍の天ぷら（軸からけづり取った玉蜀黍粉カップ１杯、小麦粉カップ 1/2 杯、よく泡立た卵一個、 
食塩及胡椒） 玉蜀黍の汁をよく切り、他の材料を加える。(1)大匙一杯ずゝ華氏三七〇度(注)に熱した

油に垂らしこんで揚げる、(2)或はよく油を敷いた鐵板を熱しその上に落として焼く。揚げる場合でも 
焼く場合でも其の形が一定の大きさになるように注意すること。 

○ 玉蜀黍飯（黄金めし 米（胚芽米）五合、水一升、挽割玉蜀黍一合五勺 、食塩茶匙一杯） 
   米と玉蜀黍を手早く洗って塵を去り、釜に入れ、水を加へて約二三十分浸しおき、炊付ける。 
   火加減は、はじめ水の温まるまで中火とし漸次火を強くして、沸きあがつて来たら塩を加へ火を 
   弱くし、水気がなくなつた頃一度火を強くして一分間程加熱して火を消す。十五分乃至二十分間 
   蒸して食用に供す。 
（注）華氏三七〇度 ＝摂氏約１９０度 

    どうみてもおいしそうなんですが 

～玉蜀黍
と う も ろ こ し

の食べ方～ 
 
代用食というと、食糧難の時代のあまりおいしくない料理の数々が思い浮かんできますが、ここ 

に紹介するようなメニューって、なかなかおいしそうではないですか？地下書庫で目にとまったこ 
の本を紹介します。 

 『玉蜀黍の食べ方』（昭和 14 年 財団法人糧友会発行 E596.3/R97） 
 
その他にも「玉蜀黍入りうどん」とか「玉蜀黍の飴玉」、「玉蜀黍ホットケーキ」 
など、本当に様々な料理が紹介されており、びっくりします。しかも、どう見て 
も「これっておいしそうだよ・・・」と思えるものもあってびっくりしてしまいます。 
 もっとも、この本が出版されたのが昭和 14 年であり、日本は中国では戦争 
をしていましたが、大平洋戦争はいまだ始まっていない時期のことなので、 
代用食の開発にも幾分ゆとりが感じられます。 

ちなみに「ハジケ玉蜀黍」って何でしょう？    文字通りの「あれ」です。 
 
 
－図書室から－ 
 室内、廊下での携帯電話の使用が目立ちます。４階図書室は全てのエリアで使用を遠慮して 
いただいております。皆様に気持ちよくご利用いただくため、ご協力をお願いします。 
 

ぶ ら り ら い ぶ ら り ぃ ～図書室にはこんな本があります～ ＮＯ．１２６ 
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